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ENTREES

)
SOUPE FROIDE DE COURGETTES |/
tomate ananas, émulsion au chévre frais,
courgettes jaunes rdéties au miel et curry

POULPE POELEE EN PERSILLADE
créme de piquillos au piment d’'Espelette,
poivrons confits et yaourt Grec citronné

ENTREE DE LA SEMAINE
sur notre ardoise

8€

4€

8€

&

TATAKI DE THON AU SOJA ET SESAME 10€
mayonnaise au wasabi, chips de riz soufflées
et billes de citrons

EUF MIMOSA A LA TRUFFE 9¢
canard fumé, creme de mais et éclats de
noisettes

PLATS A cdté : frites, salade ou légumes du jour +3€

FILET DE BOEUF
origine France, sauce au poivre et ail noir,
pickles d'échalotes brulées, pomme dauphine

BALLOTINE DE POULET CROUSTILLANTE
farcie aux épinards et chorizo, mousseline de
pomme de terre a l'ail confit, créeme légére au
Parmesan et cresson

CABILLAUD CUIT A BASSE TEMPERATURE
houmous de petits pois, beurre blanc a l'ail des
ours et sauce vierge aux agrumes

AGNEAU CONFIT
purée de haricots blancsa l'huile d'olive, créme
d'anchois et crumble d'olives noires

SALADE DE PASTEQUE
canard fumé, pistaches torréfiées, pickles
d'oignons, feta et réduction de vin rouge au miel

BURGER ST-JEAN

steak haché, galette de mozzarella, pesto rosso,
pickles de choux rouges, roquette et frites
maison

DESSERTS

MILLE-FEUILLE PISTACHE ET FRUITS
DE SAISON Gy ((orets

C e
chantilly vanille
CoS A
TIRAMISU
dressage a l'assiette

MOUSSE AU CHOCOLAT
chocolat noir, dressage a l'assiette

PAVLOVA AUX DEUX CITRONS
meringue, glace et chantilly

e

MENU EXPRESS

30€

19€

28€

24€

15¢€

20€

10€

8€

9¢
9€

CROQUE A LA TRUFFE REVISITE 1€
pain suédois, jambon a la truffe, béchamel, a
la mascarpone et comté

TARTARE DE BOEUF 18€
boeuf charolais coupé au couteau I1I80g

sauce maison, capres frites, parmesan,

condiment émulsion moutarde a l'ancienne

TARTARE GOURMAND 21€
boeuf charolais au couteau 180g,

brioche croustillantes, pickles de graines de
moutardes et aioli moutarde a I'ancienne

TARTARE DE SAUMON 18€
saumon cru, pomme granny Smith, coriandre,
sésame, aioli mangue et curry

TARTARES ACCOMPAGNES DE SALADE VERTE OU FRITES MAISON

AUBERGINE ROTIE @@ 15€
coulis de tomates séchées, béchamel
gratinée au basilic et amandes torréfiées

PLAT DE LA SEMAINE 19€
sur notre ardoise

CAFE & CANELE MAISON 5€
supplément boule de glace +2€

BOULES DE GLACE DU MOMENT €
chocolat, vanille, café, fraise...

ASSIETTE DE FROMAGES 9€
séléction du moment - 3 fromages

DESSERT DE LA SEMAINE 8€
sur notre ardoise

18€

DU MIDI plat du moment + café sur ardoise

S)

( qﬁ ) recettes végétariennes rebelles Mercure

Prix net en euros. Service compris. Notre carte des allergénes est disponible sur demande.



&) &
MIAM MIAM

POUR LES PETITS

Plat + Dessert I15€

SIROP A L'EAU

POULET PANE ET FRITES | BOULE DE GLACE
parmi notre sélection du moment

ou

COQUILLETTES AU JAMBON BLANC
a la créme et au fromage

ou

PLAT A BASE DE LEGUMES DU MOMENT

La liste des allergenes est disponible au comptoir

Vous avez passé un agréable moment?
Dites-le nous avec les étoiles ;)

&

Prix net en euros. Service compris. Notre carte des allergénes est disponible sur demande.
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